Party Service *Freihof*

Lieber Gast

Wir freuen uns, wenn Sie unsere Adresse fiir Ihr Fest wéiihlen. Unser
oberstes Ziel ist es, dass Sie und Ihre Gesellschaft (mindestens 15 Personen)
sich ganz einfach wohl fiihlen. Sollten Sie Inr Wunschmenue nicht finden,
lassen Sie uns dies bitte wissen — wir sind flexibel, auch bei den Beilagen.
Anstelle von 3 Gemiisen kénnen Sie natiirlich auch, gemischten Blattsalat
wdhlen.

Vorspeisen/Salate

Sfr.
Tomatensalat mit Oliven und Mozzarella, Balsamico Dressing 6.50
Gemischter Blattsalat, hausgemachte Salatsauce 5.50
Gemischter Salat, 5 Sorten 7.50
Hausgemachter Kartoffelsalat 5.50
Vom Schwein
Schweinsfiletmedaillons mit Pfefferrahmsauce 31.50
3 Gemiise nach Wahl
Spdtzli
Geschnetzeltes Schweinefleisch mit Pilzrahmsauce 21.50
3 Gemiise nach Wahl
Reis
Schweinshalsbraten mit Rosmarinsauce 21.50
3 Gemiise nach Wahl
Kartoffelstock
HeifSer Beinschinken mit Senf 19.50

Kartoffelsalat



Vom Rind

Ungarisches Gulasch mit Peperoni
3 Gemiise nach Wahl
Polenta

Geschmorter Rindsbraten an Rotweinsauce
3 Gemiise nach Wahl
Spdtzli

Geschnetzeltes Rindfleisch “Stroganoff” (Pilze, Peperoni)

3 Gemiise nach Wahl
Reis

Vom Kalb

Wiener Kalbsvoressen mit Paprikarahmsauce
3 Gemiise nach Wahl
Spditzli

Kalbshalsbraten mit Rosmarinsauce
3 Gemiise nach Wahl
Kartoffelstock

Geschnetzeltes Kalbfleisch mit Pilzrahmsauce
3 Gemiise nach Wahl
Reis

Gefliigel/Fisch

Geschnetzelte Pouletbrust mit Gemiise und
asiatischer Currysauce
Reis

Paella Valencia, Spanisches Reisgericht mit

Muscheln, Krevetten, Tintenfisch und Pouletfleisch

24.50

29.50

24.50

27.50

32.50

28.50

28.50

28.50



Brot

Ruchbrot per Kilo 5.50
Partybrotli pro Stk. 1.00
Desserts

Frischer Fruchtsalat mit Rahm 8.50
Karamelchépfli/Pudding mit Rahm 6.50
Stiick Torte vom Beck nach Wahl 5.50

Gerne kochen wir nach Ihren persénlichen Wiinschen. Bitte fragen sie auch
nach bestimmten und saisonalen Gerichten wie Wild, Spargeln, Metzgete,
Pasta, Vegi-Fischgerichte und unser Festtagsbuffet, das wir Ihnen nach lhrem
Wunsch zusammenstellen und kochen werden.

Menupreise

Die Preise in Schweizer Franken, sind inklusive 7.7% MwsSt. aber ohne
Eventpauschale.

Die Eventpauschale richtet sich nach unserem Aufwand und der Grdsse Ihres
Anlasses. Sie beinhaltet:

Planung und Vorbesichtigung

Alle Mitarbeiterstunden vor Ort

Chafing Dishes, Kochstation mit Brennern

Auf- und Abbau, Reinigung der dortigen Infrastruktur
Fahrzeugkosten/Lieferung und Abtransport



Die gemeldete Personenzahl ist verbindlich. Anderungen miissen 24 Std. vorher
bekannt gegeben werden. Fiir kleinere Anlésse empfehlen wir Ihnen, den
Anlass im Freihof durchzufiihren.

Miete

Bei uns kénnen Sie auch Porzellan Teller und Metall Besteck fiir Ihren Anlass
mieten. Im Preis inbegriffen ab Freihof, sind 7.7% MwSt.
Transport und Reinigungen werden nach unserem Aufwand verrechnet.

Essteller Wert 15.00 0.50
Salatteller wert 9.50 0.50
Dessertteller wert 9.50 0.50
Messer wert 2.00 0.40
Gabel wert 2.00 0.40
Dessert Gabel oder Loffel wert 1.50 0.40

Chafing Dishes mit Brennern wert 120.00 20.00
Wdrme Box wert 650.00 45.00

Der Mieter haftet fiir Schdden und Verlust der gemieteten Ware.

Gerne senden wir Ihnen fiir Ihren Anlass eine Offerte.

Alice und Peter Weidmann

Restaurant Freihof

Giseharteweg 2

8460 Marthalen

E-Mail-Adresse: weidmann.peter@bluemail.ch

Tel. 052 319 12 18



